NIGIRI / SASHIMI

2 MORCEAUX

ARRIVAGE SAISONNIER ad 525% a
ANGUILLE FUMEE a 575% a
BONITE ROTIE O 550% a
CALMAR FRIT O 550% a
CREVETTE a  495% a
ESCOLAR GRILLE* O 550% a
l/ PETONCLE O 595% a
PIEUVRE MARINEE 495% a
TILAPIA cw 450% a
l/ THON ECO RESPONSAE?W 5% a
SAUMON ATLANTIQUE 495% a
SAUMON BRAISE CAJ 550 a
SAUMON FUME 0 5955% a

* . ~ K . 7 < .
Certaines personnes peuvent étre intolérentes a cette essence de poisson

GUNKAN MAKI

2 MORCEAUX

HOMARD TEMPURA d 795¢

PETONCLE EPICE d 750%

TARTARE DE TRUITE TEMPURA d 595

TARTARE DE THON TEMPURA d 750%

@ ECREVISSE ET SAUMON d 750%

CRABE d 725% 2
ROULEAUX DE PRINTEMPSt.s
CREVETTES EBI d 750%

ciboulette, laitue, menthe, pomme, vermicelle ( sce sésame)

THON ROUGE O 850%
avocat, ciboulette, patate douce tempura, shiitake mariné, masago (sce wasabi-citron)

EXTRAS

BOL DE RIZ d 3004 SAUCES
taxi, épicée, MAT.  as500d 0,75 %

GINGEMBRE Q 150 $ wasabi-citron,sésame,
SOYA d 035% wopld 250%
WASABI d 075%

VOTRE DOUCE MOITIE

N'AIME PAS LE POISSON ?

POULET TAO 013.95$ “
PAD THAI Q14,95 $ ﬁ
CHARLESBOURG 418 622-5666 ST-GEORGES-DE-BEAUCE 418 227-4434

TREMBLANT 819 425-6900
TROIS-RIVIERES 819 379-3838

ADMINISTRATION -TRAITEUR HOCHO
1 866 692-5003

QUEBEC - BOUVIER 418 627-2020
QUEBEC - CARTIER 418 529-0068
SAINTE-FOY 418 653-7775
SAINT-ROMUALD 418 839-8080
SAINT-NICOLAS 418 831-9393
SAINT-SAUVEUR 450 227-3346
SHAWINIGAN 819 537-7878

A N LieNE

COMMANDEZ
LAISSEZ -NOUS VOTRE OPINION

WWW.SUSHITAXI.NET
LIVRAISON

SALLE A MANGER

EMPORTER

ETES-VOUS ECO-GOURMAND?
AGISSEZ AUJOURD’HUI CONTRE LE PILLAGE DES OCEANS.
DITES NON AU THON ROUGE

NOS AGENCEMENTS
DIFFERENTS, CREATIFS... INSPIRES

TAMASHI LE TAXI MAKI FOLIE

mini sushi pizza (2mcx), 15 morceaux 15 futomaki variés
perle du pacifique (2mcx), de notre meilleure sélection O

bubba gump (4mcx), 10 futomaki, 5 nigiri 18,50 § 15 mex)
winnie (5mcx),
nuage éSmcx;, d 25,00 $ (*15 Mcx)
nig. saumon braisé (2mcx) [ 50,00 $ (s0mcx
gunkan de crabe(2mcx)
mille-feuille salé (2mcx)

[ 48,00 $ 24 mex)

PETER PAN (ENFANT SEULEMENT)
1 hosomaki

(8 minis mcx) demoiselles
croquantes, 4 nigiri

D 10,00 $ (*10 Mcx)

TETE-A-TETE
1 temaki, 4 nigiri,
5 futomaki, 3 sashimi

D 19.00 $('13 MCX)

0SAKA " DECOUVERTE
tartare de saumon 4 oz 1 38005 26w 3 nigiri, 1 temaki,
deluxe (5 mex) SAYURI 5 futomaki

hocho (4 mcex) 5 futomaki, 4 maki,
gunkan homard (2 mcx) 6 hosomaki

[ 25,00 $ (1personne) O 18,00 $ ¢15me0
D 36,00 $ (*30 Mcx)

[ 13,50 $ (om0

NON! AU THON ROUGE (€

.m;n.lu“'@

MENU MIDI

LUNDI AU VENDREDI 11 H A 14 H

SOUPE OU ROULEAU

8 MORCEAUX, VERDURETTE 0 12506 LE MORCEAU

12 MORCEAUX, VERDURETTE 0 16506

TAXI-MIDI, VERDURETTE 0 1850$ NOS MEILLEURS CHOIX

GENERAL TAO [J 1350 % FAITES CONFIANCE AU CHEF
THE VERT

PETIT CHOCOLAT 01508

N7




ENTREES

W CALMARS TAXI (SCE. TAX) O 895§
CREVETTESENCROOTES [ 825§
LEGUMES TEMPURA Q 495%

W NACHOS SESAME QO 895%

servis avec tartare de truite, creme sure
et guacamole maison

ROULEAUX IMPERIAUX 3) [ 495%
SALADE CALMARS wony I 475§

SALADE WAKAME 02 d 375% HOMARD
SOUPE ASIATIQUE d 295% SAUMON
WsusHi Pizza d 895% THON ROUGE

LES BOUCHEES

PERLE DU PACIFIQUE O 675%
tartare, saumon fumé, pistaches, fromage a la creme

CARRE DE SAUMON ERABLE ET EPICES d 650$
mi-cuit en cro(te érable et épices
MILLE-FEUILLE SALE d 675%

pomme tempura, saumon fumeé, pétoncle poélé, confit

MR. JEY d 650%
riz tempura fromagé couvert de saumon fumé

SAUMON TATAKI O 6.25%
mi-cuit aux épices cajun et sésame '
THON TATAKI Q 7254

mi-cuit au sésame, thé vert et menthe

MAKI

FEUILLE DE NORI

ARC-EN-CIEL O 625%
kanikama, concombre, laitue.

Renversé avec poisson blanc, saumon,
thon, avocat, sce Mat

WBUBBA GUMP &3 O 695%
crevette tigrée tempura, avocat, oignon
frit, croustillant. Renversé avec crevettes

2 MORCEAUX 6

¥ COUP DE COEUR CLIENT
& EXCLUS DU SPECIAL A 1,25 $

v UN ORDRE MAX LORS
DU SPECIAL A 1,25 $

TARTARES .oz

d 995
[ 895%
d 995%

HOSOMAKI

RENVERSES

6 MINIS MORCEAUX

AVOCAT
CONCOMBRE
CREVETTE
SAUMON
THON ROUGE

DEKHILICIOUS &3
écrevisse, saumon, pomme
Renversé avec amande grillée

HARAJUKU
saumon a I’érable, avocat, poivron grillé,
tempura, pistache rétie, sce chipotle

et sce sweet-chili HOCHO

DRAGON d 625%
anguille, mangue, miel, tempura.
Renversé avec avocat

0 350%
a350%
[ 5.00$%
0 550%
0 675%

4 MORCEAUX GROSSEUR MOYENNE

FEUILLE DE LEGUMES

Qd 675%

d 625§

d 550%

crevette tigrée tempura coco, avocat,
concombre, basilic, sce épicée.
Renversé avec masago

d 725%¢

MOJTOS 0 6%s  FEUILLE DE TOFU

pétoncle poélé, salsa maison, menthe,

litchi, Shi§O. . TIJUANA 0

Renversé avec zeste de citron thon, saumon, concombre, tempura,
laitue, sauce kimshee, sauce épicée,

911 o 0 6959 sriracha. Guacamole sur le dessus

thon cuit épicé, jalapenos, avocat, miel,

tempura. _
Renversé avec creme sure et ciboulette

VALDEZ
fait avec de la chair de crabe, avocat,

d 725%¢

tempura, masago rouge, échalote,
laitue, sauce Mat

VOUS FAITES VOUS-MEMES VOS SUSHIS A LA MAISON?... (G Tl el e D

?t% Ve

-

@ BOUDDHA

TEMAKI

1 CORNET (CASE DE GAUCHE)

F U TO M A KI 5 GROS MORCEAUX (CASE DE DROITE)

FEUILLE DE LEGUMES

POULET TAO Q500¢$ I 750%$
poulet tao, avocat, concombre, confit,
sce tao

SEASON'S DELIGHT®Y 595§ [ 9.25%
pétoncle poélé, concombre, fruit de sai-
son, sésame, shiso, tobiko,

sce wasabi-citron

VEGE (1395¢ [ 595¢
Un savoureux mélange de fruits et
légumes du moment.

FEUILLE DE LEGUMES
RIZ A I'EXTERIEUR

495 [ 795%
saumon tataki, avocat, laitue, basilic,
wakame, wonton, sce wasabi-citron
Renversé avec saumon et

amande grillée

KAMIKAZE 3 &3 d595¢% d 995%
homard, avocat, concombre, masago,
tempura, sésame, sce wasabi-citron.
Renversé avec ciboulette

PLONGES DANS
LE TEMPURA

MISS JESSY (SAUCE TAXI) 0 d 875%
kanikama, avocat, avalanche de
gingembre, fromage a la creme, plongé
dans le tempura en cro(te de sésame

OEIL DE TIGRE (SAUCE TAXI) d 795$%
saumon, avocat, poivron grillé, échalote,
fromage a la creme

SAUT PERILLEUX (SAUCE TAXI) d 825%
saumon, avocat, échalote, gingembre

WINNIE (SAUCE TAXI) & Q 925%
tartare de saumon, pomme, mangue,

fromage a la créme, le tout plongé dans le

tempura coco et nappé de miel

FEUILLE DE NORI

RIZ A L'EXTERIEUR
DEMOISELLES Os425% O 7.25%
CROQUANTES

crevette, avocat, tempura, masago,
échalote, mayo. Renversé avec sésame

LIMONE! & Q5956 O 950$
tartare thon épicé, avocat, concombre,
laitue. Renversé avec salsa maison et
zeste de lime

MIDORI J 4259%
crevette tigrée tempura, avocat,
concombre, wonton, poire, sce épicée.
Renversé avec amande grillée

SAINT-SAUVEUR [ 550% 1 850%
kanikama, avocat, concombre, laitue,
fromage a la creme, masago.
Recouvert de saumon fumé

[ 725%

FEUILLE DE NORI

GEISHA d 4256 [ 7256
saumon, avocat, menthe, pomme,
tempura, sce épicée

HANOI 4956 [ 795¢
anguille, avocat, mangue, basilic,
tempura,noix de coco, sce épicée et
sce unagi

KAMIKAZE 1 425 d 725%
saumon, avocat, concombre, échalote,
tempura, sriracha, sce chipotle

KAMIKAZE 2 d525% 1 895%
thon, avocat, concombre, échalote,
tempura, masago, sce épicée

MAFIOSI [ 550% d 850%
crevette, avocat, tomate séchée,

ail mariné, laitue, noix de pin, pestonnaise,
poivre

MAGICIEN D’'0Z d525¢$ [ 825%
tartare de truite, avocat, concombre,
tempura, mangue, miel, sce épicée

OCTOPUSSY d595% d 895%
calmar frit, avocat, laitue, nanami,
pomme, supréme de citron, sésame noir,
sce épicée

FEUILLE DE RIZ

NUAGE & O 850
crevette tigrée tempura, écrevisse,
saumon, avocat, concombre, laitue,
masago rouge, sésame, confit, sce Mat

MIYAGI & O 995%
tartare saumon épicé, avocat, concombre,
échalote, tempura, thon tataki et sce Mat
sur le dessus

MEKONG &

tilapia, saumon, thon, basilic,
échalote tempura, confit, masago rouge,
tempura, sauce wafu

Q 925%

HAWAI 5-0 & O 995%
saumon braisé cajun, tartare de thon,
fraise, avocat, tempura, miel, sauce Mat

DELUXE &9 O 9.25%
saumon tataki, litchi, concombre,
wonton. Chair de crabe sur le dessus

GRATINE

NITRO d 795
saumon, jalapenos, oignon rouge, shiso,
oignon frit, mozzarella, sce Mat, le tout
gratiné

%“Sushnﬁi‘s\

Certains prix et recettes peuvent étre appelés a changer



